
Акт Ns5

по итогам проведения общественного контроJIя питания
в МБОУ гимн:lзии Nч 2 г. Георгиевска

14.01.2025 г Время: 13.30

Щель проверки: соответствие блюд утвержденЕому меню, соответствие порций весовой норме,

соб.глодение гигиенических требований для работников столовой, педаюгов и обраюшихся в

МБОУ гимназии Ns 2 г. Георгиевска, организация работы столовой.
Мы, члены комиссии общественного контоJIя по питанию:

Погосова С.А.- прелселатель комиссии,
Шубина И.Н. - ответственная за организацию питан[tя в rrlколе,

Соколова Э.С. - прелставитель родительской общественности,
Атабекова Р.Б. - прелставитель родительской общественности
На момент проверки установлено:

. меню предварительно было размещено на школьном сйте;

. имеются контольные весы дJIя взвешивания бrпод.

Овошц отварные (свекла) 60

В ходе проверки были проведены контрольное взвешивание и сЕяты пробы готовой
проюкrши с целью органолептической оценки:

, порции соответствуют норме;
, предлагаемые блюда имеют приятньй соответствуюпцй цвЕт, запах;
. на всех столаJ( в обеденном з:lле имеются моющиеся подставки дul столовьD( приfuров и

салфетницы;
. процесс приготовления блюд организован в поJIном соответствии с технологической

картой, в соответствии с меню, снимается ежедневнм проба;
. на момент проверки выставлены контроьное б.rлода.

В холодильнике хранятся сугочные пробы готовьD( блюд после бракеража готовой
продrкции. УдеrьныЙ вес несъеденноЙ пищи - 3,1%

В целлк недоп)лцения распространения инфекции у входа в столовую стоят дех(урные
(взрослые и дети), контолируя мытье рук перед едой. фя каждого кJIасса накрываются
отдельные столы работниками столовой, которые соблюдаtоrr специалькую форму одежлы. Столы
чисто вытерты, используется маркировilннм посуда дjIя мьпья столов и специальные

рlврешенные дез.средства дJlя мьпья gголовой посуды, тареJIки чистые, без сколов, Столы
накрываtот до нач:rла перемены. Посадочных мест в достаmчном коJIичестве. Все кJIассные

руководители сопровождают свои кJIассы.
Предложения:

l ) Предложить родитеJIям проводить дома беседы о правильном питании.

2) Реryлярно проводить среди детей и родrтелей разьяснительЕую работу
о необходимости горячего питаншI ди дgгей в школе.

Погосова С.А.

Суп картофельный с крупой рисовой 200

Гоlryбцы ленивые 95

Каша рассытнатая гречневая l50
Компот из смеси сцофруктов 200

хлеб пшеничный з0

Хлеб ржано-пшеничный 20

covc сметанный с томатом 30

Члены комиссии родительского коtггроля:
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Вопрос .Ща/нет
l Имеется ли в организации меню?

А) да, для всех возрастных групп и режимов функционирования L,'
Б) да, но без rreTa возрастньп< rрупц
В) нет

2 Вывешено ли цикJIичное меню дJIя ознакомления родителей и детей ?
А) да w'
Б нет

J Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей месте ?

А) да Lr"

Б) нет
В меню отсуrcтвуют по ы блюд?
А) ла, по всем днJlм
Б) нег, имеются по ы в смежные дни

5 В меню отс}тствуют запрещенные б.шода и продукгы
А) ла, по всем дням L--
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

6 Соответствует ли регламентировatнное цикJIичным меню количество приемов пищи режиму
функционирования организации?
А) да i,.-
Б) нег

7 Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной комиссии?
А) да {.,'
Б) нег

8 От всех rпа пармй приготовленньrх бrпод снимается бракераж?
А) да (.'-
Б) нет

9 Вьtявлялись ли факты не допуска к реtцизации блюд и продуктов по результатам работы
ýpirцеражной комиссии (за период Ее менее месяча)?
А) нет (..-

Б) дu
l0 Созданы ли условия для оргarнизации питания детей с 1"leToM особенностей здоровья

(сахарный диабет, пищевые аллергии)?
А) да
Б) нет L-

ll Проводится ли уборка помещений после каждого приема rпlrrm?
А) да
Б) нет
Качественно ли провелена форка помещений для приема пищи на момент работы комиссии?

А) да
Б) нет

lз Обнаруживались ли в помещевиях дJuI лриема пищи насекомые, грызуны и следы их

I_?'А) нет
Б) да

|4 Созданы ли условtul дJIя соблюдения детьми правил личной гигиены?
А) да

оценочный лпст
Koмllccпп по коптролю за оргаппзаццей горячего питаняя обучающпхся
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l5 Выявлялись ли з{rмечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?
А) нет L.-
Б) да

lб Вьuвлялись ли при сравнении решIизуемого меню с ут9ер)lценным меню факты исключения
отдельных блюд из меню ?
А) нЕг
Б) дч

l7 Имели ли факгы вьцачи детям остывшей пищи ?
А) нет L/'

Б) да
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